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l.p. Nazwa handlowa asortymentu
jednostka 

miary
ilo ść

Nazwa handlowa produktu i 
Nazwa producenta

VAT% Cena 1 kg netto Cena 1 kg brutto Warto ść netto Warto ść brutto

1

Filet rybny z dorsz b/s mro żony.
Filet mrożony pojedynczo bez skóry, 
tkanka mięsna jasna o naturalnej 
barwie charakterystycznej dla 
danego gatunku, zapach właściwy 
dla ryb mrożonych, dopuszczalna 
zawartość glazury nie może 
przekraczać 5%, filet w zwartej 
formie bez uszkodzeń, gramatura 
filetów od 225 do 450 g.

kg 600

2

Karp świeży.
Niepatroszony z głową. Średni - S 
1,5-2 kg, skóra i wygląd 
połyskujące, czysta, ryba pokryta 
cienką warstwą naturalnego  
przeźroczystego śluzu. Skrzela 
jasno czerwone, wolne od śluzu bez 
wewnętrznych i zewnętrznych oznak 
choroby. Zapach i smak 
charakterystyczny dla gatunku. 
Barwa mięsa charakterystyczna dla 
danego gatunku.

kg 20

SUMA
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Opakowania powinny:
- być czytelnie oznakowane 
zgodnie z obowi ązującymi 
przepisami;
- zawierać informacj ę o nazwie 
produktu;
- zawarto ść netto wyra żana w 
jednostkach masy; 
- posiada ć nazwę i adres 
producenta;
- posiada ć oznaczenie partii 
produkcji umo żliwiaj ącą 
identyfikacj ę artykułu;
- posiada ć etykiety z informacj ą w 
języku polskim;
- posiada ć informacj ę odno śnie 
przechowywania produktu;
- posiada ć datę załadowania do 
transportu oraz dat ę przydatno ści 
do spo życia.
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